
INDIRIZZO PROFESSIONALE DEL SETTORE  

  

SERVIZI PER L’ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITA’ ALBERGHIERA (I.P.S.E.O.A) 

PERCORSO DI II LIVELLO (CORSO SERALE) 

 

ENOGASTRONOMIA-CUCINA (IP05 - IPEN) 
 

DISCIPLINE AREA COMUNE  I PERIODO  
(I e II anno del 

corso diurno - IP05) 

II PERIODO 
(III e IV anno del 

corso diurno - IPEN) 

III PERIODO 
(V anno del corso 

diurno - IPEN) 

Lingua e letteratura italiana  3 3 3 
Storia 1 1 2 
Lingua inglese  3 3 2 
Matematica 3 3 3 
Diritto ed Economia 1 – – 

Totale 11 10 10 

DISCIPLINE AREA DI INDIRIZZO  I PERIODO  
(I e II anno del 

corso diurno - IP05) 

II PERIODO 
(III e IV anno del 

corso diurno - IPEN) 

III PERIODO 
(V anno del corso 

diurno - IPEN) 

Scienze integrate 2 – – 
Seconda lingua straniera Francese o Tedesco 3 2 2 
Diritto e Tecniche amministrative – 3 3 
Scienze degli alimenti 2  – – 
Scienze e cultura dell’alimentazione – 3 3 
Laboratorio dei servizi enogastronomici – 
cucina  

5* 5 + 1** 5 + 1** 

Laboratorio dei servizi enogastronomici – sala 
e vendita  

5* 2 2 

Laboratorio di accoglienza turistica 
2 – – 

Totale 14 15 15 

TOTALE ore settimanali  25 25 25 

* Compresenza cucina/sala e vendita ai sensi del D.I. n. 32 del 29 aprile 2011: la classe viene suddivisa in due 
squadre che alternativamente saranno impegnate nel “settore cucina” e nel “settore sala e vendita,” operando 
ciascun settore con il rispettivo insegnante tecnico pratico titolare.  
** Compresenza con scienze e cultura dell’alimentazione  
  

 
 

 


